
750 ml 6 bt/ct 80x120 
eur-epal

8055684026565

8055684026558

Pair with traditional Piedmont 
dishes such as agnolotti, aged 
cheese, or grilled meats. 
Serve between 16-18°C.

Abbinare con piatti della 
tradizione piemontese come 
agnolotti, formaggi stagionati o 
carni alla brace. 
Servire a 16-18°C.

The wine showcases a beautiful 
violet color, with an intense 
and complex bouquet of fruit 
and spicy components. In the 
mouth it is fresh, intense and 
persistent.

Albarossa, also know as 
"Incrocio Dalmasso” was 
obtained by cross-breeding 
Nebbiolo of Dronero’s (Chatus) 
elegance with the power and 
freshness of Barbera grapes.

Vino di un bel colore rosso 
intenso, dotato di un bouquet 
complesso, sensazioni fruttate 
alle quali si aggiunge una 
spiccata componente speziata. 
In bocca è fresco, intenso e 
persistente. 

L’Albarossa, anche conosciuto 
come “Incrocio Dalmasso”, 
è stato ottenuto ibridando il 
Nebbiolo di Dronero (Chatus) 
con la Barbera, al fine di 
sposare l’eleganza del Nebbiolo 
con la potenza della Barbera. 

13% alc. vol

Albarossa
Piemonte DOC

Albarossa

105  
ct/pallet550 g 8,10 kg

Calcareous and clayey soils, 
which give soft, intense 
wines, with complex olfactory 
sensations.

Terreni calcarei e argillosi, che 
danno origine a vini morbidi, 
intensi, dalle sensazioni olfattive 
complesse.

Piedmont Piemonte 


